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NARODOWY INSTYTUT KULTURY
| DZIEDZICTWA WSI

REGULAMIN KONKURSU
»TRADYCYJNE PRZETWORY | POTRAWY Z GESINY”

POSTANOWIENIA OGOLNE
e Organizatorem Konkursu jest Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi.
e Regulamin znajduje sie na stronie internetowej Organizatora www.nikidw.edu.pl
e Regulamin okresla zasady uczestnictwa w Konkursie i warunki organizacyjne.

o Zgtoszen do Konkursu mozna dokonywa¢ od 18-go wrzesnia do 15-go pazdziernika
2020 roku.

I. CEL KONKURSU

Celem konkursu jest promowanie i upowszechnianie tradycyjnych potraw i przetworéw
wytworzonych z miesa gesiego lub z jego udziatem. Konkurs skierowany jest do Kot
Gospodyn Wiejskich z obszaru catej Polski.

Il. PRZEDMIOT KONKURSU
Przedmiotem konkursu sg zgtoszenia tradycyjnych potraw lub przetwordw z miesa gesiego
lub z jego udziatem nadsytane przez Kota Gospodyn Wiejskich.

lll. ZASADY UDZIAtU W KONKURSIE

1. Do udziatu w Konkursie moze przystgpic¢ zarejestrowane Koto Gospodyn Wiejskich

2. Koto Gospodyn Wiejskich moze nadestaé zgtoszenie w jednej lub wiecej wybranych przez
siebie kategorii.

3. Zgtoszenie powinno zawierad: fotografie, opis potrawy i region z ktérego sie wywodzi oraz
recepture. Dopuszczalne jest rowniez zgtoszenie materiatu multimedialnego np. filmu.

4. Zgtoszenie udziatu w Konkursie jest dobrowolne.

5. Udziat w Konkursie jest nieodpfatny.

6. Warunkiem przystgpienia do Konkursu jest nadestanie poprawnie wypetnionego
zgtoszenia konkursowego na formularzu stanowigcym zatgcznik do niniejszego regulaminu.
7. Zgtoszenie konkursowe powinno by¢ przystane drogg elektroniczng na adres:
tradycyjna.gesina@nikidw.edu.pl do dnia 15 pazdziernika 2020 r.

9. Oceny i wyboru zgtoszen konkursowych dokonuje Jury Konkursu ztozone z ekspertéw
organizatora Konkursu, postugujac sie kryteriami formalnymi i merytorycznymi, o ktérych
mowa w pkt. V niniejszego regulaminu.

10. O miejscu na liscie rankingowej decyduje Jury Konkursu na podstawie kryteriow
konkursowych.

11. Uczestnik nadsytajacy zgtoszenie wyraza zgode na wykorzystanie nadestanych wraz ze
zgtoszeniem konkursowym materiatéw informacyjnych i graficznych, w tym fotografii i
tekstdw i publikacje powyzszych na stronie Instytutu: www.nikidw.edu.pl, na profilu
facebookowym NIKiDW i na platformie YouTube oraz innych formach przekazu.

12. Uczestnik (zgodnie z ustawg z dnia 04.02.1994 r. o prawie autorskim i prawach
pokrewnych Dz.U. z 2019r., poz.1231, z pdin. zm.) oswiadcza, ze jest wytgcznym twodrcy
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tradycyjnych potraw lub przetwordw z miesa gesiego i ze Uczestnikowi przystugujg do niej
(jako catosci i kazdej czesci) nieograniczone osobiste i majgtkowe prawa autorskie i prawa
zalezne, a takze zgtoszenie do konkursu nie narusza praw autorskich oséb trzecich oraz
przenosi osobiste i majgtkowe prawa autorskie i prawa zalezne na rzecz Organizatora, a
takze, ze wyraza takie zgode na wykorzystanie nadestanych materiatdw w mediach
elektronicznych i tradycyjnych oraz w wydawnictwach Organizatora.

13. Uczestnik akceptuje warunki konkursu i wyraza zgode na przetwarzanie danych
osobowych, zgodnie z ogdlnym rozporzadzeniem o ochronie danych osobowych (RODO) z
dnia 27 kwietnia 2016 r. oraz ustawg z dnia 10 maja 2018 o ochronie danych osobowych
(Dz.U.z 2019 ., poz. 1781 ).

14. Przestanie zgtoszenia jest rGwnoznaczne ze zgoda na warunki niniejszego Regulaminu.

15. Zmian w Regulaminie dokonuje Organizator i ogfasza je na stronie internetowe;j.
16. Decyzje w sprawach nieobjetych Regulaminem podejmuje Organizator.

17. Wyboru zwyciezcow Konkursu dokonuje Jury Konkursu na podstawie stworzonej listy
rankingowe;.

18. Lista zwyciezcéw zostanie ogtoszona na stronie internetowej organizatora Konkursu.

19. Od wynikoéw konkursu nie przystugujg odwotania.

20. Materiaty nadestane do konkursu wraz ze zgtoszeniem nie podlegaja zwrotowi.

22. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany regulaminu z wazinych powodow,
nieprzewidzianych okolicznosci lub zadziatania sity wyzsze;.

23. W sprawach nieuregulowanych Regulaminem stosuje sie przepisy prawa polskiego.

IV. KATEGORIE KONKURSOWE
Przewiduje sie pie¢ kategorii konkursowych:

1. Wyroby wedliniarskie

Okreslenie dotyczy wedlin wykonanych z czesci miesnych gesi z dodatkiem naturalnego
ttuszczu gesiego. Produkty mogg charakteryzowaé sie réinym stopniem rozdrobnienia
(kietbasy, metki) lub by¢ wykonane z duzego elementu miesnego (np. potgesek). Produkt
moze by¢ utrwalony réznymi metodami: wedzenie, pieczenie lub gotowanie. Dopuszcza sie
naturalne wzmacniacze smaku (???) i przyprawy oraz dodatki roslinne. Wyklucza sie
syntetyczne konserwanty i stabilizatory oraz wzmacniacze smaku.

2. Wyroby garmazeryjne

Okreslenie dotyczy produktdw wykonanych z czesci miesnych, podrobowych oraz
naturalnego ttuszczu gesi. Mogg by¢ utrwalane réznymi technikami kulinarnymi (gotowanie,
smazenie, pieczenie). Wyroby mogg charakteryzowac sie réznym stopniem rozdrobnienia i
smarownosci. Dopuszcza sie dodatki owocowo-warzywne, przyprawy oraz naturalne
wzmachiacze smaku. Wyklucza sie syntetyczne konserwanty i stabilizatory oraz wzmacniacze
smaku.

3. Produkt przetworzony w opakowaniu szklanym typu ,,na wynos”

Okreslenie dotyczy wyrobu wykonanego z miesa, podrobdw i naturalnego ttuszczu gesiego.
Produkt powinien byé hermetycznie zamkniety w opakowaniu szklanym typu twist-off i mieé
oddalong date spozycia. Produkty mogg charakteryzowaé sie réznym rozdrobnieniem
surowca oraz uzyciem roéznych technik kulinarnych. Dopuszcza sie uzycie przypraw,
dodatkéw owocowo-warzywnych, naturalnych wzmacniaczy smaku i zapachu. Wyklucza sie
uzycie syntetycznych konserwantdéw, stabilizatoréw i wzmacniaczy smaku. Produkty moga
by¢ prezentowane w opakowaniach szklanych o réznej pojemnosci.



4. Danie mrozone

Okreslnie dotyczy produktu przeznaczonego do bezposredniego spozycia po rozmrozeniu.
Kategoria nie dotyczy surowego miesa, nie poddawanego obrébce kulinarnej. Wyréb moze
by¢ wykonany z czesci miesnych, podrobdw i ttuszczu gesiego. Moze charakteryzowac sie
réznym stopniem rozdrobnienia. Moze zawiera¢ dodatki owocowo-warzywne, naturalne
wzmacniacze smaku oraz przyprawy. W sktad produktu nie powinny wchodzi¢ syntetyczne
konserwanty, stabilizatory i wzmacniacze smaku. Produkt moze by¢ przygotowany dowolng
technika kulinarng. Dopuszcza sie dowolng forme opakowania.

5. Przekaski/desery

Okreslenie dotyczy produktéw do bezposredniego spozycia wykonanych z naturalnego
ttuszczu gesi oraz czesci miesnych lub podrobowych. Mogg by¢ utrwalane réznymi
technikami kulinarnymi (smazenie, pieczenie). Wyroby moga charakteryzowac sie réznym
stopniem rozdrobnienia. Dopuszcza sie dodatki owocowo-warzywne, przyprawy oraz
naturalne wzmacniacze smaku. Wyklucza sie syntetyczne konserwanty i stabilizatory oraz
wzmacniacze smaku. Produkty mogg charakteryzowaé rdéznorodnoscia smakéw: od
stodkiego, ziolowego poprzez pikantny do stonego.

V. NAGRODY

1. Gtéwna nagrodg konkursowg za zajecie pierwszego miejsca w danej kategorii jest nagroda
pieniezna w wys. 1 000 zt.

2. Nagrodga dla laureatek konkursu sg rowniez dziatania promocyjne, w tym zamieszczenie
przepisu i zdje¢ na stronie Instytutu oraz w zewnetrznym serwisie internetowym, jak réwniez
wywiad z laureatkami i emisja w mediach.

VI. KRYTERIA WYBORU | OCENY ZGtOSZEN
1. Kryteria oceny zgtoszen dzielg sie na formalne i merytoryczne.
2. Do formalnych kryteriéw oceny zgtoszen nalezg:
1) Nadestanie zgtoszenia przez wtasciwy podmiot
2) Nadestanie zgtoszenia w terminie
3) Nadestanie zgtoszenia na formularzu konkursowym
4) Zgodnos¢ zgtoszenia z celem Konkursu i postanowieniami regulaminu
5) Kompletnos¢ wypetnienia formularza zgtoszeniowego.
3. Zgtoszenia niespetniajgce wszystkich kryteriéw formalnych nie bedg rozpatrywane.
4. Do merytorycznych i jakosciowych kryteridw oceny zgtoszen naleza:
1) Spetnianie warunkéw opisanych w poszczegdlnych kategoriach konkursowych
2) Udziat miesa lub podrobdéw gesich w masie produktu lub potrawy (min. 20%)
3) Zawartos¢ naturalnych sktadnikow
4) Sposob podania/prezentacji dania lub produktu
5) Tradycyjnos¢ potrawy: powigzanie z regionem, historig, spotecznoscia

VI. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 ogdlnego rozporzgdzenia o ochronie danych osobowych
informujemy, iz:

1. Administratorem danych osobowych uczestnikéw Konkursu , Tradycyjna Gesina Wiejska”
jest Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi. Kontakt z Organizatorem jest podany w
pkt. VII. Regulaminu.



2. Z Inspektorem Ochrony Danych Organizatora mozna skontaktowac sie w nastepujacy
sposodb: adres e-mail: rodo@nikidw.edu.pl, Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi, ul.
Krakowskie Przedmiescie 66, 00-322 Warszawa

3. Organizator przetwarza dane osobowe w zakresie zgodnym z przekazanym Formularzem
Zgtoszeniowym. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, lecz konieczne do wziecia
udziatu w Konkursie. Konsekwencjg niepodania niezbednych danych bedzie brak mozliwosci
zakwalifikowana zgtoszenia do Konkursu.

4. Dane osobowe przetwarzane bedg przez Organizatora na podstawie art. 6 ust. 1 lit. a)
RODO w celu przeprowadzenia Konkursu, w tym w szczegdlnosci wytonienia Laureatéw,
ogtoszenia i publikacji wynikéw oraz wydania nagréd.

5. Dane osobowe bedg przetwarzane od chwili ich pozyskania przez czas, jaki jest niezbedny
do przeprowadzenia Konkursu. Po okresie niezbednym dla ustalenia i obrony przed
roszczeniami dane osobowe nie bedg wykorzystywane. W sytuacji korzystania z prac
konkursowych dane osobowe zostang zanonimizowane.

6. Dane osobowe moggy by¢ przekazywane do Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi jako
Organizatora Narodowego Instytutu Kultury i Dziedzictwa Wsi. Ponadto dane osobowe moga
by¢ przekazywane podmiotom zewnetrznym w ramach obstugi biezgcej dziatalnosci
Instytutu, na mocy zawartych umow, z poszanowaniem prawa do ochrony danych
osobowych.

7. W zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych przystugujg nastepujace prawa:

a) dostepu do danych, informacji o przetwarzanych danych oraz otrzymania ich kopii;

b) sprostowania (poprawiania) danych;

c) usuniecia danych — dane osobowe zostang usuniete niezwtocznie, jezeli nie bedg juz
niezbedne do celdw, dla ktdrych zostaty zebrane lub sg przetwarzane, albo gdy zostata
cofnieta zgoda na ich przetwarzanie lub w pozostatych przypadkach wskazanych w art. 17
ust. 1 RODO;

d) ograniczenia przetwarzania danych, ze skutkiem réwnoznacznym z rezygnacjg z udziatu w
Konkursie;

e) wycofania udzielonej zgody w kazdym momencie, ze skutkiem réwnoznacznym z
rezygnacjg z udziatu w Konkursie. Wycofanie zgody nie wptywa na zgodnos$¢ z prawem
przetwarzania dokonanego przed jej wycofaniem;

f) wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych (na adres Prezesa
Urzedu Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa).

8. Aby zrealizowaé swoje prawa nalezy skontaktowad sie z Organizatorem zgodnie z danymi
wskazanymi w ust. 1. Organizator informuje, ze nie dochodzi do zautomatyzowanego
podejmowania decyzji ani do profilowania, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1i 4 RODO.

9. Organizator nie przekazuje danych osobowych do panstw trzecich, tj. poza terytorium
Europejskiego Obszaru Gospodarczego ani do organizacji miedzynarodowe;j.

VII. KONTAKT

1. Sekretariat Konkursu , Tradycyjna Gesina Wiejska” znajduje sie w siedzibie Narodowego
Instytutu Kultury i Dziedzictwa Wsi, ul. Krakowskie Przedmiescie 66, 00-322 Warszawa.

2. Informacje nt. Konkursu mozna uzyskaé pod nr. telefonow:

Tel. 508 925 725

Tel. 511 134544

oraz pod adresem e-mail: tradycyjna.gesina@nikidw.edu.pl
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Zatacznik do regulaminu konkursu ,, Tradycyjne Potrawy i Przetwory z gesiny”

Adresat zgtoszenia: Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi
ul. Krakowskie Przemiescie 66, 00-322 Warszawa
e-mail tradycyjna.gesina@nikidw.edu.pl

ZGtOSZENIE UDZIAtU W KONKURSIE
»TRADYCYJNE PRZETWORY | POTRAWY Z GESINY”

Koto Gospodyn WiejskiCh pOd NAZWa.......cuveviiceiririene sttt st e e , majace siedzibe

W (wpisa¢ doktadny adres):

zgtasza udziat w Konkursie , Tradycyjne Przetwory i Potrawy z Gesiny” organizowanym przez
Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi w Warszawie i przesyta zgtoszenie konkursowe w

nastepujacych kategoriach:

L.p. | Kategoria konkursowa Opis (receptura, zdjecia, lub link do filmiku na kanale YT)

1. Wyroby wedliniarskie

2. Wyroby garmazeryjne

3. Produkt przetworzony w
opakowaniu szklanym

4, Dania mrozone

5. Desery/przekaski



mailto:tradycyjna.gesina@nikidw.edu.pl

Osobg kontaktowg ze strony Zglaszajgcego jest (wpisac imie i NaZWISKO).....oocueervveeeveececeeeneeeeee e

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych (imienia, nazwiska, danych
kontaktowych, wizerunku) przez Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi w Warszawie,
ul. Krakowskie Przedmiescie 66 w celu organizacji, przeprowadzenia i publikacji wynikow Konkursu.
Jednoczesnie oswiadczam, ze wszystkie osoby bedqgce na przestanych materiatach wyrazity zgode na
wykorzystanie ich wizerunku przez organizatora konkursu w ww. celach.

(Imie i nazwisko osoby kontaktowej)

(Imie i nazwisko osoby upowaznionej do reprezentowania oraz podpis i piecze¢ KGW)



